
МБОУ МО Динской район СОШ № 28 имени И.И.Яценко 
ФИО родителя 
ФИО классного руководителя / р т У ^ / г / ^ ^ / ^ г ^ c 'S 

Чек-лист родительского контроля 
з а организацией школьного питания 

Есть м е н ю д л я всех возрастных 
t / г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

И 
0 

• 
и 

Вывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю н а 1 0 - 1 4 д н е й ) 

Вывешено е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

. yf Есть условия д л я соблюдения 
детьми правил л и ч н о й гигиены 
( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и р у к ) 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и порядке 
* \ У работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
или продуктов по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
п и т а н и я д е т е й с у ч ё т о м о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
пищевые а л л е р г и и ) 

в 
У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
правил л и ч н о й г и г и е н ы 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
( в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й и с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено и соответствии с методическими рекомендациями MP 2Л.0180-20 
'Родительский контроль м организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях" 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
при с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м о с т ы в ш е й п и щ и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
н а о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё учредителя 
и о п е р а т о р а питания , государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я ( н а д з о р а ) . 

Замечания, рекомендации 

Дата & s t & X Z 

РОДИТЕЛЬСКИИ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления С 

Санитарио-технологическое содержание поме- Й Х MRCO ДИКИХ ЖИВОТНЫХ, 
IIIIHIIM ПЯЛ ппилич пиши 1>лггллиид Л^йПйиипО ТЬ * I а Л „ . ,. 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленый яйцом, яични-
ца-глазунья 

щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
o r * - ' паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

0 Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

f a n Окрошки и холодные супы 

Ш Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

ё Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

/ Ч Креповые кондитерские 
изделия (пирожные и 

I—J торты) 

j O ? Арахис; карамель* в том 
^ С Я числе и леденцовая 

Я Квас, натуральный кофе, 
E J S энергетики, газировка, 
СШШ кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с за писью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля(надзора) 

ДА НЕТ но • • 
00 
0 0 
0 0 

0 О 
0 0 
00 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживали а ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
аамены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

• 0 
• 0 
00 
0 0 

0 0 

О 0 
00 
00 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МБОУ МО Динской район СОШ № 28 имени И^.Яценко 
ФИО родителя 
ФИО классного руководителя_ 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

Есть м е н ю для всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

t y Вывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
" ( типовое м е н ю на 10 -14 д н е й ) 

I 1 Вывешено е ж е д н е в н о е 
^ I ( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

И 
в 
и 

га 

в 

п 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и продуктов 

Количество п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м меню соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия для соблюдения 
детьми правил личной г и г и е н ы 
(доступ к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и рук ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю детьми 
правил л и ч н о й гигиены 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
при с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м остывшей п и щ и 

и 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний месяц были факты 
недопуска к р е а л и з а ц и и блюд 
или продуктов по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
| питания д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 

здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о приёма п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

в 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х собраниях 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания, государственных 
о р г а н о в контроля (надзора ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
( в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено в соответствии с методическими рекомендациями MP 2Л.0180-20 
'Родительский контроль ja организацией питания детей 
о общеобразовательных организациях" 

т 

Замечания, рекомендации 

/ 92£ Дата 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

IfgJ 

® 

QQ 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарио-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состоямиеу сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд {по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования). 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

/T^w Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

/ - > 0 ) Грибы, сало, маргарин, 
•"Г*-* паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Й Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

£35 Окрошки и холодные супы 

С Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Я е э б Уксус, горчица, хрен, перец 
fcpfg острый и другие жгучие 
b f e f c i приправы 

§ Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
с==э изделия (пирожные и 
I—J торты) 

/ Т - Арахису карамель» в том 
числе и леденцовая 

Я Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует л и количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ 

0 0 
ВО 
00 
00 
00 
00 
НО 
0 0 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны ил и следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гмгиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

• 0 
00 
во 
00 
0-0 
0 В 
0 В 
0-0 

Итоги проверок обсуждаются на общеродитепьских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МБОУ МО Динской (зайон СОШ № 28 имени И.И.Я^нко 
ФИО родителя_ у / -

)Ш № 28 имени И.И.Яценко у 

ФИО классного руководителя_ 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

V Есть м е н ю д л я всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

В ы в е ш е н о ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю н а 10 -14 д н е й ) 

В ы в е ш е н о е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

а 
в 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
б л ю д и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Г Х Л Есть условия д л я соблюдения 
J д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены 

( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и рук ) 

В 

j л 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а п о с л е д н и й м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
и л и п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
п и т а н и я д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е а л л е р г и и ) 

И У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о приёма п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
п р а в и л л и ч н о й гигиены 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
п р и с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м остывшей п и щ и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё учредителя 
и о п е р а т о р а питания , государственных 
о р г а н о в контроля ( н а д з о р а ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
( в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено о соответствии с методическими рекомендациями MP .0180-20 
'Родительский контроль и органиаацией питания детей 
о общеобразовательных организациях" 

Замечания, рекомендации 

£ / У ^ Дата ^ 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическоа содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

£ Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор^ рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

181 Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

S o u Уксус, горчица, хрен, перец 
паТуй острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

^ - Арахис; карамели втом 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ 

00 
ВО 
00 
00 
н о 
0 О 
0 О 
0 0 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

00 
00-
0 0 

00 
0-0 
0 0 
0 В 
00 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актои школы 



МБОУ МО Динской район СОШ № 28 имени И.И.Яценко 
ФИО родителя_ 
ФИО классного руководителя_ 

Чек-лист родительского контроля 
з а организацией школьного питания 

•^у Есть м е н ю для всех возрастных 
групп и р е ж и м о в работы школы 

I / 

в 

Вывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
( типовое м е н ю на 1 0 - 1 4 д н е й ) 

Вывешено е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

Количество п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м меню соответствует 
р е ж и м у работы школы 

i ^ y Есть условия д л я с о б л ю д е н и я 
детьми правил л и ч н о й г и г и е н ы 
(доступ к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м для с у ш к и р у к ) 

I J^EcTb п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

№ а п о с л е д н и й м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
или п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
п и т а н и я д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е а л л е р г и и ) 

h i 
в 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к соблюдению д е т ь м и 
правил личной г и г и е н ы 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
при с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м остывшей п и щ и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания, государственных 
о р г а н о в контроля ( н а д з о р а ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
(в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено и соспветствии с м е т о д и ч е с к и м и р е к о м е н д а ц и я м и MP 2.4.0180-20 
' Р о д и т е л ь с к и й к о н т р о л ь з,л о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я детей 
в общеобразовательных о р г а н и з а ц и я х " 

Замечания, рекомендации 

f y / r / f j c g y Дата / г ? -/К s^^lz 

РОДИТЕЛЬСКИИ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

ч / Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

: 0 

bz 

—Q. 

И 

ш 
СQ 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Сянитарно-техиологичеасое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
%«3) яйца и мясо водоплаваю-

щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди 

Иакароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Грибы, сало, маргарин, 
o r " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Й Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы ^ ( Ц 

й с з о Уксус, горчица, хрен, перец 
fefljTcn острый и другие жгучие 

приправы 

Г " ! Острые соусы, кетчуп, май-
( у / } | онез, маринованные овощи 
ts-flfl-J и фрукты 

Кремовые кондитерские 
С=? изделия (пирожные и 
I—J торты) 

Арахис карамель» в том 
^ р г * числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ 

ЫП 

в п 
и - п 

0 П 
и п • 

• 

ВЫЯВЛЯЛИСЬ ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьни 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

• 0 

• 0 
тз 

0 - П 
• & 

• В" 
э с 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ееучредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в тон числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МБОУ МО Айнской 
ФИО родителя_ 

зайон СОШ № 28 и 
В1Е36ПЩ 

ФИО классного руководителя 

Чек-лист родительского контроля 
з а организацией школьного питания 

\ л Есть м е н ю д л я всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

Вывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю н а 10 -14 д н е й ) 

Вывешено е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

ЕЭ 
И 
| 

\ f В м е н ю н е т повторов б л ю д 
в с м е ж н ы е д н и 

VB м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

у К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия д л я соблюдения 
д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены 
( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и рук ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
правил л и ч н о й гигиены 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
п р и с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м о с т ы в ш е й п и щ и 

• 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний месяц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
и л и п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
п и т а н и я д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

• 
• 
И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м для о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а п и т а н и я , государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я (надзора) . 

В А Ж Н О » 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю за о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
(в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено и соответствии с методическими рекомендациями MP 2 АО! 80-20 
"Родительский контроль за организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях* 

Замечания, рекомендации 

Дата, 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

If&J 

ш 

CQ 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пи иди, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояниеу сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фарту* головной убор^ рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
донашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

£*J<Tj5) Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Д Й Жареные во фритюре пи-
L J щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

£ Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

R R W Уксус, горчица, хрен, перец 
К Щ щ острый и другие жгучие 
b f c x a приправы 

§ Острые соусц, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

/ Ч Креповые кондитерские 
с = э изделия (пирожные и 
I—J торты) 

/ у ' Арахис; карамель, в том 
числе и леденцовая 

Я Квас, натуральный кофе, 
( Г О энергетики, газировка, 
ШЗШ кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ • Имеется ли в организации меню для всех воз-

растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

• • • 
0 П 
и п 
0 D • 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживали а ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

• И 
• 

0 • 

• 0 
0 П 
• 0 
n a -

n s / 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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ФИО родителя , 
ФИО классного руководителя 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

> Есть м е н ю для всех возрастных 
\ / групп и р е ж и м о в работы школы 

Вывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
( типовое м е н ю н а 1 0 - 1 4 д н е й ) F 7 
Вывешено е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

s i 
м 

• 

(Ч: 
01 
• 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

• • 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

Количество п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия д л я соблюдения 
детьми правил л и ч н о й г и г и е н ы 
(доступ к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м для с у ш к и р у к ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
правил л и ч н о й г и г и е н ы 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
п р и с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м о с т ы в ш е й п и щ и 

• 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
или п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
питания д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
пищевые а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё учредителя 
и о п е р а т о р а п и т а н и я , государственных 
о р г а н о в контроля ( н а д з о р а ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
(а т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено в соответствии с методическими рекомендациями MP Z4.0180-20 
'Родительский контроль >а организацией питания детей 
о общеобразовательных организациях" 

Дата J ^ S / J S , 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

в= 

Следует обратить внимание на: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическоа содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояниву сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
^•пЭ яйца и мясо водоплаваю-

щих птиц 

А Л А Зельцы, кровяные и ли-
й и и верные,сырокопченые 
V V v колбас заливные блюда, 

студии, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные <упы 

0 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 

• с рубленым яйцон яични-
ца-глазунья 

Д с э А Уксус, горчица, хрен, перец 
feflfSl острый и другие жгучие 
Ь с х э приправы 

ё Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
Ь=Э изделия (пирожные и 
I—J торты) 

/ 7 0 Арахис, карамель, атом 
числе и леденцовая 

Я Квас, натуральный кофе, 
O S энергетики, газировка, 
ВШШ кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует л и количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Замечания, рекомендации ^ J ? 
Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА 

И 
НЕТ • 

И О 
0 0 
и 0 
и 0 
0 0 
Й о 
0 0 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, соучредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Вьювлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НET 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 

• 0 
0 • 
0 0 
• 0 
и 0 
• 0 
• 0 
• 0 
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Ф И О р о д и т е л я , ^ , „ _ ^ ' > 

ФИО классного руководителя г У к 

Ч е к - л и с т р о д и т е л ь с к о г о к о н т р о л я 
з а о р г а н и з а ц и е й ш к о л ь н о г о п и т а н и я 

Д а т а 

\ у ] Есть м е н ю для всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

V I В ы в е ш е н о ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю на 1 0 - 1 4 д н е й ) 

Вывешено е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

V I 
• 

T J 

• 
• 
• 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м меню соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия для соблюдения 
детьми правил л и ч н о й гигиены 
( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу; 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и р у к ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю детьми 
правил л и ч н о й г и г и е н ы 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
при с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м остывшей п и щ и 

й 
• 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний месяц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
и л и п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
питания д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания , государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я ( н а д з о р а ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю за о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
( в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено в соответствии с методическими рекомендациями MP 7-4.0180-20 
"Родительский контроль зл организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях" 

Замечания, рекомендации., 

г , r o z c ^ S Л 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

= Е 

ш 

Следует обратить внимание на: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарио-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояниеу сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зел ьцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

/рЧГ^) Грибы, сало, маргарин, 
TLP -̂Г паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

0 

С Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Я о Д Уксус, горчица, хрен, перец 
тайга острый и другие жгучие 

приправы 

Г "1 Острые соусы, кетчуп, май-
ю / § \ онез, маринованные овощи 
VMraW и фрукты 

<Г\ Кремовые кондитерские 
с = 5 изделия (пирожные и 
L - J торты) 

/ 7 * Арахис; карамель» в тон 
Y f c P числе и леденцовая 

Я Квас; натуральный кофе, 
0 § 1 энергетики, газировка, 
0ШШ кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ • и Имеется ли в организации йен ю для всех воз-

растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 

работы школы? 

ы бракеражной комиссии? 

ДА 

0 

НЕТ • 
0 • 
т • 
и • 
а • 

> и • 
- щ 
• и 

• • От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля(надзора) 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам дня сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению двтьИй 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

0 • 
• В 
0 П 
• tZf 
• Ef 
• Ef 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МБОУ МО Динско 
ФИО родителя^ 

Дата Ж 

ФИО классного руководителя 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

V i Есть м е н ю д л я всех возрастных 
групп и р е ж и м о в работы школы 

ч л Вывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
V ( типовое м е н ю на 1 0 - 1 4 д н е й ) 

\ 7 

\ Г 
V I 

V I 

• • 

Вывешено е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия для соблюдения 
д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены 
( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и р у к ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
п р а в и л л и ч н о й г и г и е н ы 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
при с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м о с т ы в ш е й п и щ и 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
или п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

Г™/1"! П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
^ ^ п и т а н и я д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 

здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

• 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
н а о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё учредителя 
и о п е р а т о р а п и т а н и я , государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я ( н а д з о р а ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
( в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено а соответствии с методическими рекомендациями MP 2.4.0180-20 
•Родительский контроль за организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях" 

Замечания, рекомендации 

РОДИТЕЛЬСКИИ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарио-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояниеу сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук головной убо& рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

f ^ w Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
и " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

й о б Уксус, горчица, хрен, перец 
п л у г а острый и другие жгучие 

приправы 

§ Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
Ь = 7 изделия (пирожные и 
I—J торты) 

J y f - Арахис, карамель* в том 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Ecjb-ли-В организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и ногут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ееучредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
и 0 
0 0 
в 0 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 

ДА • НЕТ 

0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 d 
0 0 / 



1ЭЙОН С О Ш № 2 8 МБОУ МО Динско 
ФИО родителя^ 
ФИО классного руководителя^ 

Чек-лист родительского контроля 
з а организацией школьного питания 

•^у Есть м е н ю д л я всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы ш к о л ы 

\J~ Вывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
( типовое м е н ю на 1 0 - 1 4 д н е й ) 

v 

V 

Вывешено е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

^ Л В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

V 

• 
• 
• 

Есть условия для соблюдения 
детьми правил л и ч н о й г и г и е н ы 
( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и рук ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
правил л и ч н о й гигиены 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
при с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м остывшей п и щ и 

й • 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
( с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
или продуктов по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
питания д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
пищевые а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания , государственных 
органов к о н т р о л я (надзора) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
(в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено а соответствии с методическими рекомендациями MP 2Л .0180-20 
'родительский контроль за организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях" 

Замечания, рекомендации 

Ш 
л ? Дата . 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

V Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

=Ш 
В— 

If&J 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологичеосое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
(tf^j) ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-

зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

® Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

| f K l Проведение мероприятий по информированию 
о ьа 

СП 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

0 Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные <упы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 

" с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

М Уксус. горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

§ Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

/ Ч Кремовые кондитерские 
с = ? изделия (пирожные и 
I—J торты) 

/ ) ? Арахис карамель» атом 
^ С Я числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

родителей и детей о здоровом питании 

* * Ф 

I 
ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

ДА НЕТ 
Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссий? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА 

0 
НЕТ 

0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 о 
0 0 
0 0 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 0 
0 ЕГ 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ееучредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативный актом школы 
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Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

V / Есть м е н ю д л я всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

\/естъ п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

ш 

1ывешено ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю н а 1 0 - 1 4 д н е й ) 

Ц 

М 

• 
• 
• 

В ы в е ш е н о е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
/ б л ю д и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия д л я соблюдения 
д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены . 
( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и р у к ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
п р а в и л л и ч н о й г и г и е н ы 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
и л и з а м е н ы отдельных блюд 
п р и с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м о с т ы в ш е й п и щ и 

Й; 
• 

• 

О т всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а п о с л е д н и й м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
и л и п р о д у к т о в п о результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
п и т а н и я д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы v • • 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м для о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания, государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я ( н а д з о р а ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
(в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено о соответствии с методическими рекомендациями MP 2И.0180-20 
'Родительский контроль ы организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях" 

Замечания, рекомендации 

Дата. 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

ч/ Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
иомуменю 

Санитарно-твхнологнчеасое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровой питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные^ сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

£ 

^ j j j j Грибн сало, маргарин 

0 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные <упы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленый яйцом, яични-
ца-глазунья 

ЯеэА Уксус, горчица, хрен, перец 
стПта острый и другие жгучие 

приправы 

§ Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

§ Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

JOT- Арахис, карамель, атом 
числе и леденцовая 

Я Квас, натуральный кофе, 
Г т Й энергетики, газировка^ 
ШОи кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ • и Имеется ли в организации меню для всех воз-

растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (факттеское) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует л и количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссий? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

й 
НЕТ • 

га га 

га г га 

Ь га 

й га 

га га 

га га 

"О га 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средсгеаи для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений D адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

Ч 

Есть м е н ю д л я всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

В ы в е ш е н о ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю н а 10 -14 д н е й ) 

Ж 
[Иг 

:стъ п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
рёботы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

j В ы в е ш е н о е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю • 

й 
й 
• 

• • 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
б л ю д и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия д л я соблюдения 
д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены . 
(Доступ к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и р у к ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
п р а в и л л и ч н о й гигиены 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
и л и з а м е н ы отдельных блюд 
п р и с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены фацты выдачи 
д е т я м о с т ы в ш е й п и щ и 

a V 
m i 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

' З а последний м е с я ц были'факты 
недоггуска к р е а л и з а ц и и блюд 
и л й п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
п и т а н и я д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 

1ищевые а л л е р г и и ) 

• 
У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы н а с е к о м ы е , 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
н а о б щ е р о д и т е л ь с к и х собраниях 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания , государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я (надзора ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
(в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено в соответствии с методическими рекомендациями MP Х4.0180-20 
'Родительский контроль м организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях" 

гщ 
Щ Р 

Замечания, рекомендации 

Дата. j y / / Л 
РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

ч/ Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Соответствие реализованных; блюд утаерждем-
кому меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищч состояние обеденной 
небели, столовой посуды 

Q - ^ C N Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

^ Наличие и состояния у сотрудников, осущест-
ВДЯЮЩИХ раздачу готовых блюд (чистый халат 

^ Д или фартук, головной убо& рабочая обувь) 

Ш Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

' Вкусовые предпочтения детей, удоелетворен-
(JT̂ J) НОСТЬ ассортиментом и качеством блюд (по ре-

л / У зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
и Г " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

V Макароны по-флотски (с 
мяснмм фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

R a o Уксус, горчица, хрен, перец 
гслуя острый и другиежгучие 
F * ^ * приправы 

§ Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

§ Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

J j f Арахис, карамель» втон 
<•£3* числе и леденцовая 

Квас; натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

CD 
ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

ДА НЕТ 
Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует л и количество приемов пищи 
регламентированное цикличнын меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в орга низа ции приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (сзаписью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ 

и п 
й п 
0 П 
и п 
0 D 
Й П 
ЕЮ • 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки pjw? 

Выявлялись л и замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Итоги про варок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзор) 

Важно! Порядокпроведения мероприятий родительского 
контроля по организаций питания обучающихся (в тон числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Чек-лист родительского контроля 
з а организацией школьного питания 

1 

У 

т 
у 

• 
• 
• 

Есть м е н ю д л я всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

В ы в е ш е н о ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю н а 1 0 - 1 4 д н е й ) 

В ы в е ш е н о е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
блюд и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия д л я соблюдения 
д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены . 
(Доступ к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и р у к ) 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
п р а в и л л и ч н о й г и г и е н ы 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
и л и з а м е н ы отдельных блюд 
п р и с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м о с т ы в ш е й п и щ и 

а 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

• 

ш • 

• За последний м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
и л и п р о д у к т о в по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н й з а ц и я 
питания д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны и л и следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а п и т а н и я , государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я ( н а д з о р а ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
( в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено в соответствии с методическими рекомендациями MP 2А0180-20 
'Родительский контроль ы организацией питания детей 
в общеобразовательных организациях" 

Замечания, рекомендации 

Дата. ( I . 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: ^ Проду кты, которые НЕ допускаются при 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарио-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о адоровои питании 

организации общественного питания в школе: 

с Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленый яйцом, яични-
ца-глазунья 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные^ сырокопченые 
колбасы, залив ныв блюда, 
студии, форшмак из 
сельди 

( T j O Грибы, сало, наргариц, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия й 
Окрошки и холодные супы 

Уксус, горчица, фен, перец 
I острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

J y T - Арахис; карамель» втом 
^ С / числе и леденцовая 

я Квас; натуральный кофе, 
• Й энергетики, газировка, 
ШОШ кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ • и Имеется ли в организации меню для всех воз-

растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют гнзоторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссий? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА 

щ 
НЕТ • 
• 
• 
• 

щ • 
ф • 
и • 
0 • 

ВЫЯВЛЯЛИСЬЛИ факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения дел»ни 
правил личный гигиены (цоступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьии 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

• 
а п 
• а 
та 
• в 
• р 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля(надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организаций питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Чек-лист родительского контроля 
з а организацией школьного питания 

X 
1 
£ 
1 

± 
1 

< 

Есть м е н ю д л я всех возрастных 
г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

В ы в е ш е н о ц й к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю н а 10 -14 д н е й ) 

В ы в е ш е н о е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) м е н ю 

В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
б л ю д и продуктов 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия д л я соблюдения 
д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены . 
( Д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу; 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и р у к ) 

£ 

• 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

" З а последний м е с я ц былй факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и б л ю д 
и л и продуктов! по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
питания д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарйый диабет, 
пищевые а л л е р г и и ) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы v i -
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

i 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю д е т ь м и 
п р а в и л л и ч н о й г и г и е н ы 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
и л и з а м е н ы отдельных блюд 
п р и с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м остывшей п и щ и 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й по родительскому 
к о н т р о л ю за о р г а н и з а ц и е й питания о б у ч а ю щ и х с я 
(в том ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в столовую школы) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я локальным нормативным а к т о м школы. 

Подготовлено в соответствии с методическими рекомендациями MP Z4.0180-20 
'Родительский контроль м организацией литания детей 
в общеобразовательных организация 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х с о б р а н и я х 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания, государственных 
о р г а н о в к о н т р о л я (Надзора) . 

Замечания, рекомендации 

Дата Ъ Ъ Л \ 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

\ / Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
небели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо еодоплаваю-
щихптиц ! 

Зельцы, кровяные и ли-
верные; сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 

Грибч сало, маргарин, 
ILTH паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

0 Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски {с 
А в ь мясным фаршем), макароны 

с рубленый яйцом, яични-
ца-глазунья 

WeaA Уксус, горчица, >рен, перец 
М у Э острый и другие жгучие 
ргсд^З приправы 

ё Острые соусы, кетчуп, май-
онез; маринованные овощи 
и фрукты 

§ Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

/ 7 * Арахис, карамель» в тон 
^ j C / 5 числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации мен ю для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (факттеосое) 
меню дня ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ • • 
0 • 
ЕЮ 
ЕЮ 
5Ю 
в ю 
ЕЮ 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки ррс)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

• и 
и • 
и • 
• и 
0 • 
• и 
• и 
• 0 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ееучредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля(надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МБОУ МО Динскоу 
ФИО родителя 

[мени И.И.Яценко ^ 

ФИО классного руководителя 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

• А Есть м е н ю д л я всех возрастных 
^ г р у п п и р е ж и м о в работы школы 

77 

17* 

I/ 
171 

В ы в е ш е н о ц и к л и ч н о е м е н ю 
( т и п о в о е м е н ю на 10-14 д н е й ) 

В ы в е ш е н о е ж е д н е в н о е 
( ф а к т и ч е с к о е ) меню 

\ У В м е н ю н е т повторов блюд 
в с м е ж н ы е д н и 

В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
б л ю д и п р о д у к т о в 

К о л и ч е с т в о п р и ё м о в п и щ и 
в ц и к л и ч н о м м е н ю соответствует 
р е ж и м у работы школы 

Есть условия для соблюдения 
д е т ь м и правил л и ч н о й гигиены 
( д о с т у п к р а к о в и н а м , мылу, 
с р е д с т в а м д л я с у ш к и рук ) 

• 

й 1 • 

Есть п р и к а з о с о з д а н и и и п о р я д к е 
работы б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

От всех партий приготовленных 
блюд с н и м а е т с я б а к е р а ж 
(с записью в с о в е т у ю щ е м ж у р н а л е ) 

З а последний м е с я ц были факты 
н е д о п у с к а к р е а л и з а ц и и блюд 
или продуктов по результатам работы 
б р а к е р а ж н о й к о м и с с и и 

П р е д у с м о т р е н а о р г а н и з а ц и я 
питания д е т е й с учётом о с о б е н н о с т е й 
здоровья (сахарный диабет, 
п и щ е в ы е аллергии) 

У б о р к а п о м е щ е н и й проводится 
после к а ж д о г о п р и ё м а п и щ и 

В столовой о б н а р у ж е н ы насекомые, 
грызуны или следы 
их ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 

Выявлены факты и с к л ю ч е н и я 
или з а м е н ы отдельных блюд 
при с р а в н е н и и ф а к т и ч е с к о г о 
м е н ю с у т в е р ж д ё н н ы м 

Выявлены факты выдачи 
д е т я м остывшей п и щ и 

Выявлены з а м е ч а н и я 
к с о б л ю д е н и ю детьми 
правил л и ч н о й г и г и е н ы 

И т о г и п р о в е р о к о б с у ж д а ю т с я 
на о б щ е р о д и т е л ь с к и х собраниях 
и м о г у т явиться о с н о в а н и е м д л я о б р а щ е н и й 
в а д р е с а д м и н и с т р а ц и и школы, е ё у ч р е д и т е л я 
и о п е р а т о р а питания , государственных 
о р г а н о в контроля (надзора ) . 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к п р о в е д е н и я м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю з а о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
( в т о м ч и с л е д о с т у п р о д и т е л е й в с т о л о в у ю ш к о л ы ) , 
р е г л а м е н т и р у е т с я л о к а л ь н ы м н о р м а т и в н ы м а к т о м ш к о л ы . 

Подготовлено в соответствии с методическими рекомендациями MP 2А0180-20 
'Родительский контроль за организацией питания детей 
о общеобразовательных организациях" 

Замечания, рекомендации 

Дата 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

ш 
CQ 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарио-технологичеосое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояниеу сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
л г ^ паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 

—"" срубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

JRgjb Уксус, горчица, хрен, перец 
пэдуЭ острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
в О м онез, маринованные овощи 

и фрукты 

Кремовые кондитерсхие 
Ь = э изделия (пирожные и 
I—J торты) 

Арахис; карамель, атом 
числе и леденцовая 

Квас; натуральный кофе, 
энергетики, газировка. 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродитепьских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

И • 
ш • 
• • • • 
и • 
и • 
и • 
• • 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

пи-
в а 
и-о 
• GET 
В П 

• 0 -

П \ 2 Г 

• И-
Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



X 

РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

~ . , „ „ , . „ „ . У rinonvirrKi К П Т П П Ы Р H F nrr Следует обратить внимание на: X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе?: 

Н Е 

е = 

— • & 

Jll^ 

о 
СО 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд {по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (непромыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
ОШк. мясным фаршем), макароны 

с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
M i f o l острый и другиежгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

/ J * Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая 

я Квас, натуральный кофе, 
п Н энергетики, газировка, 
ШЗВ кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

V 
V 

T7l 

Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

V 

Lid и 
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Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



кий 

Следует обратить внимание на: 

ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШК 

JJW r/Y^yrr / ^ J Z - . 

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

е = 

% 

О m 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
донашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
^ е У яйца и мясо водоплаваю-

щих птиц 

Л Л Й Зельцы, кровяные и ли-
0 и Р веРные< сырокопченые 

колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

/ - - j O ) Грибы, сало, маргарин, 
т - Г " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

> 11 Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис карамель, в том 
числе и леденцовая 

я Квас, натуральный кофе, 
И Ш энергетики, газировка, 
ШВШ кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 
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Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



Следует обратить внимание на: 
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X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

/J-JJOJ Грибы, сало, маргарин, 
и " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

£ Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерсхие 
изделия (пирожные и 
торты) 

& гут - Арахис; карамель» в том 
tfZZP числе и леденцовая 

g Квас, натуральный кофе, 

f энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ееучредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля(надзора) 
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Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьни 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на: ^ Продукты, которые НЁ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (непромыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 
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Грибы, сало, маргарин, 
л - г " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

У 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис, карамель» в том 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

м Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствуетли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с запись» в соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ 
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Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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Итоги проверок обсуждаются на общеродительсхих собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 


