
МО Динской район. 
Наименование учреждения 

X 
Проду.цтн которые НЕ допускаются при 
организации общество .него -.итз'-чд в l. 

• ?'Лл 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Саиитарно-текнологическое содержание поме-
щения для -приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

УСЛОВИЙ соблюдения правилличной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторныхисследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтений детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (no ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо ДИКИХ животных, 
,:®s=s» яйца и мясо водоплаваю-

щих птиц ! - • h Ы з Ь э 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
срубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
припрзеы 

Я f \ t a 3 ел ьцы, кровяные и ли-
М Н Р верные, сырокопченые 
~ л колбасы, заливные блюда, 

студни, форшмак из 
сельди 

( Г ^ Ъ ГР1,®Ь,< сало, маргарин, 
~ i _ r t r паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

$ j Жареные во фритюре пи-
L J щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Острые соусы, кетчуп, май-
\ онез, маринованные оеощи 

^ Ш ) и фрукты 

% Кремовые кондитерские 
=3 изделия (пирожные и 
-> торты) 

JS 
f j Арахис, карамель, в том 

йС» числе и леденцовая 

g Квас, натуральный кофе, 
i ; энергетики, газировка, 
га ia кумыс 

Имеется ли б организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое мен» 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Выаешенс-ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школь;? 

Есть ли в организации приказ с создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюденн-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА ! 
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• 
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1 • 
1 • 
V • 

; 4-• 
гт • 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания «соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным мен» факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей г.ищи? 

Н Е Т 
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8а,..не! Порядок яре ведений мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающиеся (в том ч и о ч 
доступ родителей в столовую щюлы) )>е.'да«ентируетс* да-
тельным норматив^:»-1 а:<том 

гш US9f33 



МО Динской район_ С£>Ц/ л/U имрт' {J. 1/ Afe^/ts? 
Наименование учреждения 

УММШ/UUI Яг^сс J^^etM^ b 
lAsL&t 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания . 

Есть меню для всех возрастных 
J_ групп и режимов работы школы 

Вывешено цикличное меню 
- f (типовое меню на 10-14 дней) 

Вывешено ежедневное 
' | (фактическое) меню 

- f 

4~ 

В меню нет повторов блюд 
в смежные дни 

- Н 

8 меню нет запрещенных 
блюд и продуктов 

Количество приёмов пищи 
в цикличном меню соответствует 
режиму работы школы 

Есть условия для соблюдения 
"Т детьми правил личной гигиены 

(доступ к раковинам, мылу, 
средствам для сушки рук) 

Выявлены замечания 
' к соблюдению детьми 

правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении фактического 
меню с утверждённым 

«.— Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

4-

+ 

Есть приказ о создании и порядке 
работы бракеражной комиссии 

От всех партий приготовленных 
блюд снимается бакераж 
(с записью в советующем журнале) 

За последний месяц были факты 
недопуска к реализации блюд 
или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

Предусмотрена организация 
питания детей с учётом особенностей 
здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

Уборка помещений проводится 
после каждого приёма пищи 

В столовой обнаружены насекомые, 
грызуны или следы 
их жизнедеятельности 

( 

Итоги проверок обсуждаются 
на общеродительских собраниях 
и могут явиться основанием для обращений 
в адрес администрации школы, её учредителя 
и оператора питания, государственных 
органов контроля (надзора). 

Поакяс&одю 8 cooteea torn с мемфиескимн рекоиеяДачиями Hff 14,0180-20 
'Ридагомыхий к о р о л и за организацией питэния детей 
s общеобразовательных организации*" 



Of. 0 е/. г 
МО Динской район оЛ 

\(Т 

Наименование учреждения 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

: Есть меню для всех возрастных 
- f групп и режимов работы школы 

Вывашено цикличное меню 
Т (типовое меню на 10-14 дней) 

Есть приказ о создании и порядке 
работы бракеражной комиссии 

4-

t 

+ 

f 

4-

Вьшешено ежедневное 
(фактическое) меню 

8 меню нет повторов блюд 
в смежные дни 

В меню нет запрещённых 
блюд и продуктов 

Количество приёмов пищи 
в цикличном меню соответствует 
режиму работы школы 

Есть условия для соблюдения 
детьми правил личной гигиены 
(доступ к раковинам, мылу, 
средствам для сушки рук) 

-г От всех партий приготовленных 
блюд снимается бакераж 
(с записью в советующем журнале) 

За последний месяц были факты 
~ ' недопуска к реализации блюд 

или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

Предусмотрена организация 
- f питания детей с учётом особенностей 

здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

t Уборка помещений проводится 
j после каждого приема пищи 

; В столовой обнаружены насекомые, 
; 1 грызуны или следы 

их жизнедеятельности 

Выявлены замечания 
к соблюдению детьми 
правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении, фактического 
меню с утверждённым 

/ 

Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

Итоги проверок обсуждаются 
на общеродительских собраниях 
и могут явиться основанием для обращений 
в адрес администрации школы, её учредителя 
и оператора питания, государственных 
органов контроля(надзора). 

' " Г 

ПоД1 шовлено в сошВек.Твии сметдическими рекомендациями MP 2,4.0180-20 
'Радиивдьгхий '®ит|х>щ>» организацией питания детрй 
в абщеобразовагельных организации*" 



w6~. ^ Mb 
МО Динской район ? О * / / U i / Ц . 

jUt^^cM J^^umzrj^^^M^ Mf i £4 9iid 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

, Есть меню для всех возрастных 
: групп и режимов работы школы 

Л-1 Вывешено цикличное меню 
(типовое меню на 10-14 дней) 

Вывешено ежедневное 
Т (фактическое) меню 

I : В меню нет повторов блюд 
; в смежные дни 

+ В меню нет запрещенных 
блюд и продуктов 

Количество приёмов пищи 
в цикличном меню соответствует 
режиму работы школы 

Есть приказ о создании и порядке 
•j~ работы бракеражной комиссии 

+ 

.L Есть условия для соблюдения 
детьми правил личной гигиены 
(доступ к раковинам, мылу, 
средствам для сушки рук) 

Выявлены замечания 
—' к соблюдению детьми 

правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении фактического 
меню с утверждённым 

-v Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

Итоги проверок обсуждаются 
на общеродительских собраниях 
и могут явиться основанием для обращений 
в адрес администрации школы, её учредителя 
и оператора питания, государственных 
органов контроля(надзора). 

От всех партий приготовленных 
блюд снимается бакераж 
(с записью в советующем журнале) 

За последний месяц были факты 
— недопуска к реализации блюд 

или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

Предусмотрена организация 
питания детей с учётом особенностей 
здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

: Уборка помещений проводится 
7 ; после каждого приёма пищи 

I В столовой обнаружены насекомые, 
i грызуны или следы 

их жизнедеятельности 

fi 

( Х - д и - е Л ь е ч е м у 

Рюаюювяено Bcooineiusw с &*ец}диче< киии рекомендациями м? 2,4,0180-В 
'РОДИГ̂ Пь-ГКИЙ К>ЯГрОЛ|> М пргамшии*? питания Д|?грй 
в общеобраюмшьных сфынизации*" 



Qfy J Ьи-
МО Динской район Jlf^Oj CPU? ̂  ЯР ft W ^^ЯО 

Наименование учреждения л ficte^M^/bO &U -01. ufMtea&fflrf"*^ S/CO yvytf 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

Есть меню для всех возрастных 
• групп и режимов работы школы t Есть приказ о создании и порядке 

работы бракеражной комиссии 

I Вывешено цикличное меню 
: (типовое меню на 10-14 дней) 

Вывешено ежедневное 
(фактическое) меню 

ф В меню нет повторов блюд 
в смежные дни 

4. | В меню нет запрещённых 
; блюд И продуктов 

+ Количество приёмов пищи 
в цикличном меню соответствует 
режиму работы школы 

Есть условия для соблюдения 
+ детьми правил личной гигиены 

(доступ к раковинам, мылу, 
средствам для сушки рук) 

+ От всех партий приготовленных 
блюд снимается бакераж 
(с записью в советующем журнале) 

За последний месяц были факты 
недопуска к реализации блюд 
или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

I Предусмотрена организация 
" Г питания детей сучётом особенностей 

здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

Уборка помещений проводится 
после каждого приёма пищи 

В столовой обнаружены насекомые, 
грызуны или следы 
их жизнедеятельности 

Выявлены замечания 
к соблюдению детьми 
правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении фактического 
меню с утверждённым 

Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

Итоги проверок обсуждаются 
на общеродительских собраниях 
и могут явиться основанием для обращений 
в адрес администрации школы, её учредителя 
и оператора питания, государственных 
органов контроля (надзора). 

f l f Vu ",ь -ездBcaoffieviimnс ««гкдаь&киыйрекпмен^-мчч*№2,4.0160-20 
F Г1..-ЧМ."- Ч :>п1> « •.;«-mcwt-iiv^геганиядедай 

I : •'•ujrtiop.iicBaw-ных ср л'< ^вцич»" 



Pf- Vtf. tel. 
МО Динской район M % P У f D ffl " U ^ t ^ 

Наименование учреждения 

fxdUtOd-бЖ 
Чек-лист родительского контроля 

gWOVPffb 

Есть меню для всех возрастных 
Г ; групп и режимов работы школы 

Есть приказ о создании и порядке 
работы бракеражной комиссии 

Г 

f 

+ 

Вывешено цикличное меню 
(типовое меню на 10-14 дней) 

Вывешено ежедневное 
J- ; (фактическое) меню 

, ; В меню нет повторов блюд 
Т в смежные дни 

В меню нет запрещённых 
блюд и продуктов 

Количество приёмов пищи 
в цикличном меню соответствует 
режиму работы школы 

Есть условия для соблюдения 
детьми правил личной гигиены 
(доступ к раковинам, мьшу, 
средствам для сушки рук) 

От всех партий приготовленных 
блюд снимается бакераж 
(с записью в советующем журнале) 

За последний месяц были факты 
~ недопуска к реализации блюд 

или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

. Предусмотрена организация 
~f~ питания детей с учётом особенностей 

здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

! Уборка помещений проводится 
! | после каждого приёма пищи 

В столовой обнаружены насекомые, 
грызуны или следы 
их жизнедеятельности 

Выявлены замечания 
к соблюдению детьми 
правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении фактического 
меню с утверждённым 

Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

Итоги проверок обсуждаются 
на общеродительских собраниях 
и могут явиться основанием для обращений 
в адрес администрации школы, её учредителя 
и оператора питания, государственных 
органов контроля (надзора). 

ПсщтюсЛема всоошен ют с меа.йически.и рекомендациями Ш 2,4,0130-20 
•р< 1ПИТРП1.СЧИЙ контроль зз оргам¥»аци?й пи-ания декй 
s общеобразовэкмьмых организациях" 



МБОУ МО Динской район СОШ № 28 имени И.И,. 
ФИО родителя И М 
ФИО классного 

Яценко 

X 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

К 
Г7 

Есть меню для всех возрастных 
i групп и режимов работы школы 

Вывешено циклично® меню 
! (типовое меню на 10-14 дней) 

Вывешено ежедневное 
(фактическое) меню 

В меню кет повторов бтод 
в смежные дни 

{/ 

, v 

• 

J В меню нет запрещенных 
блюд и продуктов 

Количество приёмов пищи 
в цикличном меню соответствует 
режиму работы школь» 

Есть условия для соблюдения 
детьми правил личной гигиены 
(доступ к раковинам, мылу, 
средствам дня сушки рук) 

Выявлены замечания 
к соблюдению детьми 
правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении фактического 
меню с утверждённым 

Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

За последний месяц были факты 
недопуска к реализации блюд 
или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

r V s Предусмотрена организация 
| питания детей с учётом особенностей 
1 здоровья (сахарный диабет, 

пищевые аллергии) 

уаорка помещений проводится 
после каждого приема пищи 

В столовой обнаружены насекомые, 
j грызуны или следы 

их жизнедеятельности 

Итоги проверок обсуждаются 
на общеродительских собраниях 
и могут явиться основанием для обращений 
в адрес администрации школы, её учредителя 
и оператора питания, государственных 
•органов контроля (надзора). 

ВАЖНО» 
ПорййШ проведения мероприятий по родительскому 
коитрвя» <т организацией питании обучающихся 
(» том мися» аоступ родителей в сгопощ® школы), 
Оегл ам с* н '!>фу етс и яфкаяьнын нормативным ектом школы. 

.f «рг̂ ни ШЦН'О. ltfr>'/'A 

Замечания, рекомендации 

JiiufUO, /гШМллл^М^^ 
<ыилл/ h^CtOLHUJx 

щаммМ" и ^иМотслам ш^и . 

Дата fflfC? 
м 

Смдевг вмяма^ш и т у / тщрьт Ш 0щт&тт при 
ерштштипттт»штйт 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-техиологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояииеу сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетировании) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

f Г к | Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровой питании 

m 

т 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовлений 

Мясо диких рвотных, 
^ х т яйца и мясо водоплаваю-

щих птиц 

Ц Зельцы, кровяные и ли-
Щ верные, сырокопченый 
^ колбасы, заливные блюда, 

студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 

"™"mwr с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

fbt-'ф Уксус, горчица, хрен, перец 
Я ж В 0СТРЫЙ и другие жгучие 
«зжжэ приправы 

f®"f Острые соусы, кетчуп, ш й -
т / Р \ онез, маринованные овощи 
Ч М § и фрукты 

§ Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

/ Т Арахис, карамель, в том 
У числе и леденцовая 

| | Квас, натуральный кофе, 
Р Р акергатики, газировка, 
Ш!1 Щ кумыс 

fX' 

ч т е ш т родиттьетт к о н т р о л е отшшщт г о р я ч е г о п и т а н и й а шшят 
ДА. Н Е Т 

ЕГП 
ДА НЕТ 

• й " 



МБОУ МО Динской район СОШ № 28 И; 
ФИО родителя 1 г Щ Л Л М Ц М , 
ФИО классного руь1о !̂одителя_ щшж 

.И.Яценко 

f±Z 
Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

R71 

3 
ш 
0 

XJL 

Есть меню для всех возрастных 
групп и режимов работы школы 

Вывешено цикличное меню 
(типовое меню на 10-14 дней) 

Вывешено ежедневное 
(фактическое) меню 

В меню нет повторов блюд 
в смежные дни 

В меню нет запрещённых 
блюд и продуктов 

Количество приёмов пищи 
в цикличном меню соответствует 
режиму работы школы 

Есть условий для соблюдения 
детьми правил личной гигиены 
(доступ к раковинам, мылу, 
средствам див сушки рук) 

Выявлены замечания 
к соблюдению детьми 
правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении фактического 
меню с утвержденным 

Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

Есть приказ о создании и порядке 
работы бракеражной комиссии 

' (Г От всех партий приготовленных 
х / блюд снимается бакораж 

"" (с записью а советующем журнале) 

V 

За последний месяц были факт» 
недопуека к реализации блюд 
или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

Предусмотрена организация 
питания детей с учётом особенностей 
здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

Уварка помещений проводится 
после каж дого приёма пищи 

| В столовой обнаружены насекомые, 
| грызуны или следы 

их жизнедеятельности 

':'f t •---. 

t школы, ей учредителя 
осударственных 

онтроля (надзора). 

ВАЖНО! 
Порядок проведения мвралриятай ж родительскому 
контрЩ» а» 0рг®МйазЦиэй т о м о м обучающихся 
(в тем «к«л® доступ в ск»»вд*> шдачм}, 

гя а мен ** иру ет си жжошьным нормативным йкшм ШШяьь 

ПюЯГопндагш »о>е«в«?к:тййн cftftnbgirof-oawa* рекомендациям* Ш 2A,OtSG-3G 
'Родисгяь. ..lit* MSt'T|X>fli. 5.1 ПК МКИЯ ЮЧе'Л 
№ СрИМШаЦЙИ*" 

Замечания, рекомендации 

ММлло -

и r ^ ^ ^ Z ^ 

Ся вруш ® н т т т * н щ Нрщрть щм 
о^годдоцки общадшшмот птшт & ттт: 

Соответствие реалиадвзнньк блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-техкологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояний а 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие* и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук,, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд. 

Вкусовые предпочтений детей, удовяетйорек-
иость ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (непромыш-
ленного) изготовлений 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц ! 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

% Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареный во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

С Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца- глазунья 

Щ & Ш Уксус, горчица, хрен, перец 
"«НУ острый и другие жгучие 
гж&шз приправу 

рак 0СТрЫе ШуСЫ) кетчуп, май» 
0£pi ой€>.з, маринованные овощи 
1 У | Р и фрукты 

£ \ Кремовые кондитерские 
Ыяй? иэдвлия (пирожные и 

торты) 

X / 1 Арахис, карамель, в той 
числе и леденцовая 

§Квас, натуральный кофе, 
Щ энергетики, газировка, 
Щ кунаке 

Ч Ш Я И С Г РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ « MMCOfifc 
ДА НЕТ 

• ст 



МБОУ МО Динск$ скойтрЗи^н СОШ № 
ФИО родителя. С.2)си.>" " 
ФИО классного руководителя 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

Есть меню для всех возрастных 
| групп и режимов работы школы 

"71 Вывешено цикличное меню 
• J (типовое меню на 10-14 дней) 

D Вывешено ежедневное 
(фактическое) меню 

п В меню нет повторов блюд 
_ j в смежные дни 

Л В м е н ю н е т з а п р е щ ё н н ы х 
' б л ю д и п р о д у к т о в 

Г": Количество приёмов пищи 
j в цикличном меню соответствует 

режиму работы школы 

I Есть условии для соблюдения 
J детьми правил личной гигиены 

(доступ к раковинам, мылу, 
средствам для сушки рук) 

i Выявлены замечания 
к соблюдению детьми 
правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
_J или замены отдельных блюд 

" при сравнении фактического 
меню с утвержденным 

/ Есть приказ осоздании и порядке 
равоты бракеражной комиссии 

V 

V 

От всех партий приготовленных 
блюд снимается бакераж 
(с записью в советующем журнале) 

За последний месяц были факты 
недопуска к реализации блюд 
или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

Предусмотрена организация 
питания детей с умётом особенностей 
здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

Уборка помещений проводится 
после каждого приёма пищи 

8 столовой обнаружены насекомые, 
грызуны или следы 
их жизнедеятельности 

' Выявлены факты выдачи 
| детям остывшей пищи 

Итоги проверок обсуждаются 
на общеродительских собраниях 
и могут явиться основанием д т обращений 
в адрес администрации школы, её учредителя 
и оператора питания, государственных 
органов контроля (надзора). 

В А Ж Н О ! 
П о р я д о к а р о ш & я & н т м е р о п р и я т и й п о р о д и т е л ь с к о м у 
к о н т р о л ю - cm о р г а н и з а ц и е й п и т а н и я о б у ч а ю щ и х с я 
(« гом мивт» доступ родителей а яттжнн} школы), 
регламентируется локальным нормативным актом шчотъ 

ПОЦГ&ЫЮЮ*** РЕЖОМ-ЩЩТШ № ЗШИ8О-Й0 
"PafMnmMmi'immponh 

Замеч рекомендации— 

/ / ^ 

Сжщт обратить тштт> на̂  Продукт которые Ш допускаются при 
организации обшастанного питание в штт: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

L* Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

j j j ' Наличие и состояниау сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый хаяат 

\ или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Г | Наличие протоколов лабораторных исследова-
I кий контроля качества и безопасности поступа-

р i ющей пищевой продукции и выпускаемых 
** ГОТОВЫХ блюд 

\ Вкусовые предпочтения детей, удовлетворек-
р кость ассортиментом и качествам блюд (по ре-

: , зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
; детей, с согласия родителей) 

Г | Объем и вид пищевых отходов после приема 
Щ пищи 

Ш Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровой питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (непромыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

% Зельцы, кровяные и ли-
Щ верные, сырокопченые 
* колбасы, заливные блюда, 

студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

* * Макароны по-флотски (с 
л . мясным фаршем), макароны 

с рубленым яйцом, яички-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
О острый и другие жгучие 

приправы 

"[ Острые соусы, кетчуп, на й-
' И онез, маринованные оооши 
Щ и фрукты 

\ Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные, и 

J- торты) 

карамель, в том 
леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
!: энергетики, газировка, 

кумыс 

чтшшт т&ттьтшй тттт тттмщт тттт п и т а н и я ш штт 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью « соответствую-
щем журнале)? 

ДА^ НЕТ 

3 • 
vl • 
V) • 
а г 
з [ 

ш г 

НЕТ 
Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
п иишше аллергии)? ДА Н ЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись л и замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись л и при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имепиа> ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

• И 
и • 
0 П • и 
в п 

П ГС7! 

•я щт 

*ИН8>Шр% пит»! 
тр») 

ШжЫ Шрядек щютттй ШртрмтМ рор№тш.Ш 
контроле п» организации яитанм* обучающихся £г* Том! нйсле-
доступ родутгдей:» смяовук* штш! рсгюн<нт*руется№~ 
кжтмы нерннгитм* штонштт 



МБОУ МО Динско 
ФИО родителя 
ФИО классного руководител 

Чек-лист родительского контроля 
за организацией школьного питания 

Есть меню для всех возрастных 
групп и режимов работы школы 

вывешено «икличное меню 
(типовое мен» на 10-14 дней) 

( У 

ы. 
[ В ы в е ш е н о ежедневное 
! | (фактическое) меню 

а В меню нет повторов блюд 
е смежные дни 

8 меню нет запрещенных 
блюд и продуктов 

Есть приказ о создании и порядке 
работы бракеражной комиссии 

От всех партий приготовленных 
] блюд снимается бакераж 

(с записью в советующем журнале) 

За последний месяц были факты 
„ 1 недопуска к реализации блюд 

или продуктов по результатам работы 
бракеражной комиссии 

Количество приёмов пищи 
| [ а цикличном меню соответствует 

режиму работы школы 

Есть условия для соблюдения 
детьми правил личной гигиены 
(доступ к раковинам, мылу, 
средствам дня сушки рук) 

Выявлены замечания 
к соблюдению детьми 
правил личной гигиены 

Выявлены факты исключения 
или замены отдельных блюд 
при сравнении фактического 
меню с утверждённым 

Выявлены факты выдачи 
детям остывшей пищи 

Итоги проверок обсуждаются 
на сбщеродитвльских собраниях 
и могут явиться основанием для обращений 

tfl 

Предусмотрена организация 
| питания детей с учётом особенностей 

адоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии) 

Уборка помещений проводится 
после каждого приёма пищи 

в столовой обнаружены насекомые, 
грызуны или следы 
их жизнедеятельности 

Щ I Шк 

органов контроля (надзора). 

ВАЖНО! 
Порядок проведения мероприятий по родит»л»с*ому 
контролю за организа цией питания обучающихся 
ф том «иста доступ родителей! к «тояоеук» шкчты}, 
регл®монтируется: покшлмым нориагианым актом шкоти. 

Ш Ш И Ж 

Замечания, рекомендации 

7 

S/Г 0J? 

• о б р а т и т ь ш ш а ш ^ й ж 

Соответствие реализованньк блюдутвержден-
ному меню 

Санитарно-техкологичеекое содержание поме-
щения для приема пищи, СОСТОЯНИЙ обеденкой 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

ттрьт Ш тщтвтш щи 
в р г ш и з щ и и 0бш®с№Ш№?& ттнт & штт: 

• lUfc Наличие и состояниеу сотрудников, осущест» 
Ш Ф 
/ т . м т щ и к раздачу готовых блюд (чистый халат 

или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршей), макароны 
с рубленым яйцом, яичии-
ца-глазукья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
| острый и другие жгучий 
1 приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Жареные во фритюре пи-
втом 

леденцовая 
Х / л Арахис, карамель, 

числе и леденцова 

§ 0 4 
Ч Е К Я Й С Т Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О КОНТРОЛЯ О Р Г А Н И З А Ц И И ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЙ 8 ШКОЛЕ; 

НЕТ 

1 блюд и продуктов | » | 

ражной комиссии за ti 

Предусмотрена ли организа! 

Т™>?ДАНЕТЬ Я ' 

Д А • М Е Т 

и 
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• В 

П 
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МО д и н с к о й р а й о н j j f f l y шг-яя / л у , 

1Я 

П т а Х т Я а 

Наименование учреждения 
• " шшшш 

а к к г о ш я 
тш 

Сле !ДУ< гь внимание на; / Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Ш' 

\ 
v 

о 

М 
^TiBM 

ж 
f t ? щ 

Соответствие реализованньк блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

i 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Иясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яичнн-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
Ш Й И 0 С ТРы й и Другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез,;маринованные овощи 
и фрукты 

§ Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

/ X . Арахису карамель, в том 
qJ? числе И леденцовая 

Я Квас, натуральный кофе, 
y S энергетики, газировка, 
E l S кумыс 

j | Проведение мероприятий по информированию 
О родителей и детей о здоровом питании 

I : v - i 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛБ 

Имеется ли в организациименю для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной кониссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА КЕТ 

Т\ п 
\V 

г — I 

\Г 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьни 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным менюфакты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Инелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

" И 

ш4-

0 
И 

04 Шд 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом.школы 



МО Динской район 
Наименование учреждения 

2,8 и-У'ШЖм / / 7J. 
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Следует обратить внимание ма: 
X 

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

- Ш 

« 
i t > 

I л Г ] 

, 0 . 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьни 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

(ТА Мясо диких животных, 
' — я й ц а и мясо водоплаваю-

щих птиц 

^ Л й Зельцы, кровяные и ли-

чПго веРные- сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен,перец 
Ш М е ? острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

\ Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 

—J торты) 

У * Арахис карамель, в том 
C P числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
| Я энергетики, газировка, 
I И кумыс 

--•г 
.КМ 

\ "Г- . 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ п г р Г Имеется ли в организации меню для всех воз-

растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленньк блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

И 
т 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьни 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детян остывшей пищи? 

\f 
ТА 

ТУ\ 

И 
I И 

Итог» проверок обсуждаются на общеродительсхих собра-
ниях и ногутяеиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителе и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (б том числе 
доступ родителей в столовую щколы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МО Динской район Л £ _ У frOfJ/i ~ У / . 7 / . 
Наименование учреждения 
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Следует обратить внимание из; 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Обьем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе* 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
& ) П § § верные, сырокопченые 

колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и створогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски {с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен,перец 
j s p g g острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

/ ' % Кремовые кондитерские 
у — i изделия (пирожные и 
1—I торты) 

Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая 

§Квас, натуральный кофе, 
Щ энергетики, газировка, 
и кумыс 

% 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ SШКОЛЕ 
ДА, НЕТ 

Инеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вьщешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

! И 

Г 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетон особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевыеаллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

П W\ 

'ВП 

у 
т 

оги яроаеаск овсу • даются на общсродитгльс? их coop: 
к и могут явиться основание» для обращений в адрес а 
нистрации школы, «учредителя и оператора питания i 

» контроля (н 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроле по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 

1 
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ооратитъ знн?шкив из: / Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе; 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

УСЛОВИЙ соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтений детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Мясо диких животных, 
яйцаимясоводоплаваю- Д Я Д У ^ / Г О Р 4 " « а , хрен, перец 
тих птиц р щ Н острый и другие жгучие 

приправы 
Зельцы, кровяные и ли-

И )8о верные, сырокопченые 
1 колбасы, заливные блюда, 

студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

ж т 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

/ % Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 

I—J торты) 

/ Т . Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая 

§Квас, натуральный кофе, 
0 энергетики, газировка, 
Ы кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЙ S ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней! на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы о смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

Ог всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

W\ 

I 

г 

ГШ 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьни 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

ТА 

И 

[Г! 
Иго ка оьщеродительски* собра-

10к для обращений в адрес ал 
Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МО Динской район . / / £ / ? ? / ^ 2$ LhUPsUU- UAL 
Наименование учреждения 

Следует обратить внимание на: Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Соответствие реализованных блюд утвержден» 
нону неню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

<» М 
& Наличие и состояние у сотрудников, осущест-

вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-

qi^-s&is зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

w 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
» ] п § § верные, сырокопченые 

" колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
Н - Ё З 0СТРЫЙ и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
И фрукты 

\ Кремовые кондитерские 
= ? изделия (пирожные и 
— I торты) 

.СУ, Арахис карамель, в том 
числе и леденцовая 

а Квас, натуральный кофе, 
J p i энергетики, газировка, 

кумыс 

m 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

ЧЕКЛИС7 РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ & ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным неню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергия)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

И 

ПИ 
и 

s (на 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихсяСе токчисле 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МО Динской район 
Наименование учреждения 

H i 4 6 и mt-v 
. Ч. ШИЛ 

Следует обратить внимание на; Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питаний в школе; 

~0 

Тл-
И 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и створогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотскн (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
й ! = й острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис, карамель, в том 
' числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИЙ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вьиешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детян остывшей пищи? 

Г ш 

/ 

ч / 

/I 

Cf^W <7 ссЪм^ц tpaMi^iuG ШШШ 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (& том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



МО Динской райо 

H i 

J W Шк i М Яш/жр 
Наименование учреждения О 
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Следует обратить внимание на; 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

X Продукты, которые не допускаются при 
организации общественного питания в школе* 

( Д О 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

• Р 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
Щ : | 5 | острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

/ \ Кремовые кондитерские 
Ь ^ Э изделия (пирожные и 
1 1 торты) 

Арахис, карамель, в том 
^ Z r числе и леденцовая 

§Квас, натуральный кофе, 
Щ энергетики, газировка, 
Ш кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуютзапрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 
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Итоги проверок обсуждаются на общвродотелъекнх собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Следует обратить внимание на; Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

tfygSiSf 
т 
U f j 

о Ой 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
I п л ' верные, сырокопченые 
' колбасы, заливные блюда, 

студии, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

щ V:: 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
fejirfej острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 

I — I торты) 

Арахис, карамель, в том 
^ Р числе и леденцовая 

Р Ш 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое неню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Инелись ли факты выдачи детян остывшей пищи? 

ДА НЕТ • • 
ч в » 

икяч и могут ввигьс 
никистрации ШКАЛЫ, есучре; 
« ^ д а р с т в е н н ы х о р г а н о в KOHTJ 

омнивкдяя обращений в< 

Я 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



Следует обратить внимание на: Ч / Продукты, которые НЕ допускаются при 
/ \ организации общественного питаний в школе; 

„ Irs" 

L ^ Z I 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологнческое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

- ) £ Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яичнн-
ца-глазунья 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю- Д я Д у*сус, горчица, хрен, перец 
щихптиц Щ ц э острый и другие жгучие 

приправы 
А А й Зельцы, кровяные и ли-
MPilf веРные< сырокопченые 

колбасы, заливные блюда. 

-о 
Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Ж 
Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-

qft^oS^. зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

студии, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и створогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
h - ^ 4 изделия (пирожные и 
I 1 торты) 

/ Т Арахис, карамель, в тон 
числе и леденцовая 

и Квас, натуральный кофе, 
1 7 ) 0 энергетики, газировка, 
Ё ! ! Ш кумыс 

О 
Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

W 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ: 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
неню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Инелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

0 
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Итоги проверок обсуждаются м общ«родителм*«х собрз-

л 
щиЦЩ. 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школ ы 

tot Шчшт 



МО Динской район Л ш / f j j M К . 
Наименование учреждения 

Следует обратить внимание на; Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

f f T 

Eft 
ft 

й - 4 ' 

Ш 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьни 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рзбочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем н вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
I щевые продукты и изделия 

2 Й Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
B;fo) острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Г Кремовые кондитерские 
Ь = 5 изделия (пирожные и 
L - J торты) 

/ Т , Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая 

Я Квас, натуральный кофе, 
( г э н е р г е т и к и , газировка, 
Ю S кумыс 

I г 1 1 Проведение мероприятий по инфорнирова 
-ллпитапай и п а т л Й л ^ п л п л о л и п и т э и ы м О 

р л 
родителей и детей о здоровом питании 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ: 
ДА^ НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
п и щ и ? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

У 
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Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (б том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 


