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Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Самнтарно-техналогичесхое содержание поме-
щении для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Любые пищевые продукты 
домашнего Сне промыш-

Макароны по-флотски (с 
мисмым фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

ЙЙЧ Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю- Й Я Я гормица, крен, перец 

ленного) изготовления 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовы;', блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и к эчесгвом блюд (по ре-
зультатам выборочного с проса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

№ 
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

С ^ С Й Г р и б ы ' с а л о ' маргарин. 

0 

паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

& 

к 

острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумчс 
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Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп к режимов работы школы? 

вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежедневое (фактичес:»:о -•) 
меню для ознакомления родителей и ,;етей 

8 меню отсутствуют повторы в снежные дни? 

8 мен» отсутствуют запрещенные (ж,зда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемоспищи 
регламентированное цикличным мен\:- режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о созда «и и по-
рядке работы бракеражной комиссии:' 

От всех ли партий приготовленных б/. :од сни-
мается бракераж (с записью а соответствую-
щем журнале)? 
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Вьвтляяисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания дет эй с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Вьпелялиеьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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« к и могут явиться ос и <» е 
«иистрации школы!, ее учредит> 

Д̂АРСТВЕННЫХ органов КОЙ" 

Важно! Порядок, проведения мероприятий родатеяьосого 
контроля по организации питания обучшщ«си (в тиггчисле 
доступ роднтяся а столовую шшлы) регламентируется до» 

-- е- кальным норматявнымктом школы 
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Соответствие реализога ,аь8( блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-техиологичс- кое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
небели, столовой посуди: 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у а грудников, о<^щест« 
вляющих раздачу готовы t блюд (чистый халат 
или фартук, головной yfr р, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лгб эраторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения ,,атей, удовлетворен-
ность ассортиментом и к л-естеом блюд (по ре-
зультатам выборочного >. проса (анкетирования) 
детей, с согласия р о д к ; - :й) 

m 

Объем и вид пищевых от. .одое после п 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здор овом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Няс© диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц \Щ 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

JOOJ Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

jtjfi Жареные во фритюре пи-
\ . J щеяые продукты и изделия 

РЩ. Окрошки и холодные супы 
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Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцон, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, крен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кре юе ые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис, карамель, в тон 
'числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 
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Имеется ли в организации мен ю для 6 ;ех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню {типе г» -г меню 
на 10-14 дней} на сайт для ознзкемг? : :я ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое {фактичес : 
меню для ознакомления родителей и детей 

8 меню отсутствуют повтори в смежк...:е дни? 

В меню отсутствуют запрещенные е т да 
я продукты? 

Соответствует ли количество приено: пищи 
регламентированное цикличным Mt • / режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о соз;: ии и по-
рядке работы бракеражной хониео-т. 

От всех ли партий приготовленных &;.од сни-
мается бракераж (с запись» а соотг. а .твуш-
щем журнале)? 
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Вьивляяисьли факты недопуска к реа лизации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Вьмвлялисьяи при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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•9ги проверок обсуждаются на 
ям и могут явиться основанием, 
нистрации т т я ц <н| учредите/ 
Чарегвенньие органов кон 
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Важно! Порядок проведения мероприятий родитеямкого 
контроля по организации питанш обучающихся (в той числе 
доступ родителей в столовую школы) регванвмтируетс:? ло-
кальным нормативным актом школы / 
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Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
иому меню 

Санитарно-техиопогичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения презил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готош ; блюд (чистый халат 
или фартук, головнойуб :р, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного ' проса (анкетирования) 
детей, с согласия роди;" й) 

Объем и вид пищевых отводов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

«̂ """Ч Любые пищевые продукты 
% домашнего (не лромыш-

" ленного) изготовления 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцон, яични-
ца-глазунья 

ЙЙч Мдс© диких животных, й 
яйца и мясо водоплаваю- j f e J t УКСУС, горчица, хрен, перец 

острый и другие жгучие щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

SHS"?1 гРибьЕ' сало, маргарин, 
" i r W паштета! и блинчики с 

Шт 

й 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

4» 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис; карамель, в том 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

1 Ш Ф 
Ч Е К Л И С Т Р О Д ИТ ЕЛ ЬС Г ОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ 

ДА НЕТ 
Т Т Т О ПИТАНИЯ В Ш! 

Н Е Т 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типов: = меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое {фактичес "••> 
меню для ознакомления родителей и детей 

8 меню отсутствуют повторы в сме*л. дни? 

S меню отсутствуют запрещенные ел • да 
и продукты? 

Соответствует ли количество при ею пищи 
регламентированное цикличным мен • режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссий. 

От мех ли партий приготовленных &•: да сни-
мается бракераж (с за пис ью а СООТЕ « ствую-
щем журнале)? 
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Выявлялись ли факты недогтуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия дня соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил яичной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденный меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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Итоги проверок обсужд® 
m m ы могут яияъея « ж 
нйкистрации школы, ее у 
^-дарственных органов 

Важно! Порядок проведений мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в той числе 
Доступ родителей. В столовую школы) регламентируется яо-
улгшнын трнхгтшп .а ктошиколы 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения дли приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей} 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
oj острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

fyjr - Арахису карамель, в том 
^ Т 3 числе и леденцовая 

§Квас, натуральный кофе, 
Ш энергетики, газировка, 
Ш кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЙ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 
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От всех ли партий приготовленных блюд сни 
мается бракеражДсза лисью в соответствую-
щем журнале)?^ 

ИтогнТтовер05'6^'уждаютсдна общерсдительсхихсобра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питаний го-
сударственных органов контроля (надзор 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюди продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Т е ^ ь 

V 

V 

V 

V 

V 

V 

V 

V: 

Важно! Порядок проведения й^роприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 

~ ~ ' A T ( f l _ j r Z _ _ _ 



Следует Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе; 

V » 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

0 

1 

t ' 

Ж 

т 

Щ 

т 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и аид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

ш 

Ч Е К Л И С Т Р О Д И Т Е Л Ь * i O f O К О Н Т Р О Л Я 

ДА НЕТ 
Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей а детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меж;1 режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии" 

От всех ли партий приготовленныч блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Ю L 

а 

Е • 
v 

V ! 

Ш 

V 

Любые пищевые продукты 
домашнего Сне промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

I Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
притравы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис, карамель, в той 
' числе и леденцовая 

Квас, натуральный 
энергетики, газировка, 
кумыс 

1 А Ц И И Г О Р Я Ч Е Г О П И Т А Н И Й В Ш К О Ж ; 

ДА нет 

V 

ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли встолоаой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы яи условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для (ушки рук)? 

Выявлялись ли замечаний к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отделимых блюд? 

Имелись ли ({акты выдачи детям остывшей пищи? 

1 
1 

V 

V ! • 
i 1 
i | 
1 J V 

0 • 
• 0 
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гге. • ' , : v \ Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
эчиеи д т г4р «V . '!н~ контроля по организации питания обучающихся (в той числе 
нщитея» и операторе питания т- доступ родителей в столовую школы) регламентируется да-

с ч с о т е ц . О . В . м о и Т Ш е й 
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Следует обратить внимание на: Продукты, которые H i допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

t,r\( 
' ЗА-. 

ному меню 

Сднитарно-техиологическое содержание поме-
щения доя приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил яичной гигиены 
детьми 

Н шичие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовы# предпочтения детей, даовлет«рШ-
ность ассортиментом и качеством блюд (во ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов весле приема 
нищи 

Проведение мероприятий по s 
родителей и детей о здоровом питании 

Любы© пищевые продукты 
домашнего {не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски {с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые тоусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 

Арахис, карамель, в том 
числе в леденцовая 

Квас, натуральный моф% 
энергетики, газировка, 
кумыс 

я 

. . л и с т р о д и т е л ь с к о г о 

Имеется: ли а организации мен» для всех воз-
растных трупп и режимов работы школы? 

лн~!>ше«01ш цикличное меню (типовое мен» 
-1' 1: 14 дней) на сайт дай ознакомлений ро-

дителей и детей? 

Вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

. :»х ли партий приготовленным блюд снн-
1 бракераж (с записью в соответствую-

щем журнале)? 

Д А НЕТ 

А 

И 

l A 

Г О Р Я Ч Е Г О П 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии 8а последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия длй соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выя влились ли замечания tc соблюдши» детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 

; блюд? 

А ; 

И 

/ Л 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
И 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
н и е и могут явиться основанием для обращений з адрес ад-
минисгр#ции школы, t t учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно} Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
достуа родителей » столо»у» школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Следует обратить внимание на*, Продукту которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

Ж 

fmmmmm 

(Л) 

А 

ному меню 

Сзнитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и еостоямвду сотрудникой, осуадвет» 
аляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследовл« 
кий контроля качества и безопасности посту гга« 
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые йредпочтвния <№?вй, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия | 

и вид пищевых отходов после приема 

Любые пищевые продукты 
домашнего fee промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные И ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца- глазу н и 

Уксус, горчица, хрен, перец 
fSjgjM острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерски ъ 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис, карамель, в тон 
числе и леденцовая 

KMC, матуралыиий 
энергетики, газировка, 
кумыс 

пищи 

I А Проведение нвроириятий по информированию 
родителей и детей © здоровом литании Ф 

If. t/IHCT РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЙ 3 шКО/13 
ДА НЕТ ДА НЫ 

и» «и 8 организации меню для шш »и -
раетйШ групп и режимов работы школы? 

Вывешен© ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей я I 

u L 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

i меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ля кол ичество приемов пищи 
И^мвюироваино* цикличным пеню режиму 
• • ышкояы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

/ 
/ 
7 

/ 

Вь(я«лялись л» факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
yHitOH особенностей здоров!: 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
ПИЩИ? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены {доступ к раковинам;, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечаний к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

& 
А 

Л 

7 

Итоги проверок обсуждаются на общеродктельсхих собра-
ние и могут явиться основанием для обращений в адрес ад» 
нимистрщии школы, ее учредителя и оператора питания го* 
сударетмннык органов контроля i 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся: Се том: числе 
достув родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кально м нормативным актом школы 
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Следует обратить вннмдаив на; X Проедет т , которые H I допускают ей при 
организации общественного питания е школе: 

т 
1 Н = 

о , 

t : 

f * 

> 

И 

т а 

С DOT§№СД ий |р#а деЭвюММШ бЖОД утМрЩДЙМ" 
ному меню 

Санитврме*т@нношгш#ш»« содержание яеи#-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия шблюдеиия л равил личной гигиен ы 
детьми 

Наличие ш «осгояяйву сотрудников, веущ#ст« 
аляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов .щбератернш исаадова» 
ний кекцюйй качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых бявд 

IttyweMs предпочтения детей* даовл«т»вр#н-
ность ассортиментом и качастетм блюд {по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, сееглаеия родителей) 

Шьем и вид пищевых отходов: после приема 
вищи 

ш 

домашнего (не п роммш-
ленного) изготовления 

МЯСО Диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-

птиц 

ЗйЛЫЩ «реммый И ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
зд^дни, форшмак из 
шявди 

Грибы, сало, маргарин, 
•LPtr паиТвтЬ( и блинчики с 

МЙШИИСТМрОГвМ 

ДЙг Жареные во фритюре пи-
t_J щееые продукты и изделий 

Макароны м«фййШИ fe 
мясн ым фаршей), макаре ш,: 
с рубленым яйцом, яични -
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, пераа 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделие (пирожные к 
торты) 

Арахис карамель, в там 
I f c s * числе и леденцовая 

g натуральный коф 
Окрошки и холодные супы g ~ энергетики, газировка. 

о-
C D 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом витании 

п r v . C f Р О Д И Т Е Л Ь С К О Г О К О Н Т Р О Л Я О Р Г А Н И З А Ц И Й Г О Р Я Ч Е Г О П И Т А Н И Я В ШКОЛЕ; 
Д А Н Е Т Д А Н Е Т 

Имееад ян в оргакмдозии mm для warn eos-
растнш груш и режимов работы школы? 

Вывешено яи цикличное меню (типовое меню 
ив 10-14 Щйй) на eaftf для ©знаюммний ро» 
яиталей и детей? 

•! :шешяи ажеднешв (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дна? 

в м#ню т еутетвуют «мряндеим $тю 
и продукты? 

Соответствует ли колияестео призов пище 
регламентированное цикличным мен» режиму 
работы шкоды? 

Есть ли в организаций приказ о создании а по-
рядке pafera бракеражной жжншм? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с запись» в соответствую» 

журнал»)? 

а 

ш • 
в • 
а • 
н • 
ш • 
а • 
и • 

Выявлялись ли факты иадопуска «реализации 
блюд и продуктов не результатам работы браке» 
ражной комиссии sa последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетам оезбвнтошй щврввья (е«харный диабет, 
пище»® аллергии)? ДА НЕТ 

проводится ли уборка пасяе кажда» приема 
пищи! 

Обнаруживаяись ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (досту п к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Вьвдалялисьяи хямочаиив к«облиш№ию детьми 
правши дичне! гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
е утвержденным меню факты мсишченй! или: 
зммвим отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

П [ а 

• [ Е 

Ш [ J 

• 1 2 

Lid L 
• [ 

В 

• 1 £ 

Е 1 

проверок .обсуждаются на абщврадктетьских собра-
ниях и могут житься основанием для обращений и адрес ад~ 
мииияф*ции школы, §# учредив» и смврдара питания « и 
сздарсга е р г ш м контрой СиадзерО-

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающих» Се том числе 
д ш р родителей а т в м щ ш :р®гшмвмтиру«« до* 
каяышм нормативным ам?ом школы 



Следует обратить внимание на: X / Продукты, которые НЕ допускаются при 
/ \ организации общественного питания в школе: 

1 ф | 
V / 

С о о т м ш я и * реализованных блюд утмредда-
яому меню 

Самитармй-текновотчешов «одершни» поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

домашнего (не проиыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 

Г Г Jj Условия соблюдения л разил яичной гигиен ы 
" детьми 

Д # Наличие щ юетоями«у ш р р я и » » , « у щ е т » 
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных ишадоки 
иий контроля KKMi^ria и беяопабМоетн лоетуда-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых; блюд 

Накяроны по-флотски fc 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яички-
ца-гдазуньй 

яйца и мясе водопяаэаю- Щ р Ш УксУс« горчица, арен, лераа 
щих птиц J 9 острый и другие ж гучие 

в : ® приправы 

З в я щ ц «ровяныо и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак и» 
сельди 

« й 
вкушеы® предпочтения детей, роштяиэрш-
ность ассортиментом и качеством блюд fee ре-

г'5** х зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
" " " детей, с согласия родителей) 

Шьем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведшие; мероприятий гш информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

f f ^ T i | Грибы, сало, маргарин, 
в а ш т е т ы j, блинчики с 
Н1Н»ии с т р о г о й 

Жареные во фритюре пи-
i _ J щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Острые соусы, кетчуп, май» 
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделий (пирожные к 
торт») 

Арахис, карамели в ТОМ 
числе и леденцовая 

§ 1 

?™гт 

1 о 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

J b s 

о 
0 0 

W 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ О Р Г А Н И З А Ц И И ГОРЯЧЕГО П И Т А Н И Я В Ш К 0 Л & 
Д А НЕТ 

• 0 

• И 

Имеете*» I «рганшвдии м#н»йл»асех воз« 
т групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
«810-14 дшЮ на fiaftf для ознакомлений р#-
йитвлеййвётв© 

Вьвешедали ежедневое (фактическое) 
меню дай ознакомлений родителей и детей 

5 :• : ю отсутствуют повторы а смежныедни? 

В меню ошутстаую? запрещенные блюда 
й продукт»? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламемщхяаинв* цикличным меню режиму 
рвботы ЩгфЙМ? 

Есть пи а организации приказ о создании ш газ» 
. *,. работы бракеражной комиссии? 

От всех ли парта й приготовленных блюд сн и-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Д А 

И 

НЕТ 
• 

и • 

0 • 

и • 

а • 

и • 

и • 

и 

Выявлялись т факты ««допуска к реализации 
блюд и Продута'» по результатам работы браке» 
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
уч«1»и особемностей здоровья (шшр мы» диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится т уборка после кажда» приема 
пищи? 

Обнаруживал ись ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ям усяоаия для «о&шденш детьми 
правил яичный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Вьюквялись «и замечаний к соблюдши» детьми 
пращи яичной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
сутвержденным меню факты исключения или 
замшм отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

• E i 
• 

1 7 1 

И 
• 

Итоги проверок обсуждаются на е&ццодипгеяьсхих собра-
"•::: нсгут шиться основанием для обращений а адрес ад-

?Р>ЦИЙ ижолн «учредителя и оператора п н я м re* 
:t l<: ННЧНОрМИЮв контроля СйМЗОр*) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающих» (в той числ е 
дастуа родотадпй »ешшу» школы) ;рвглан#мт ируется лв» 
шдшмм норназмкнмн «тем: шкоям 



Следует обратить внимание на: Продукты, Которые H I допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

ному меню 

Сзнитарнй-технойогичешое содержание поме-
щения дан приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осушвсг* 
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие вротоколо® лабораторных исследова» 
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мв|»«рийтий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

а 

Любые пищевые продукта 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясе водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и: блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные вофритюр® пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
«I острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, ш.Я 
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 

Арахис, карамель, в том 
: числе « леденцовая 

Kmc, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

) 

Ч Е К Я И С Т Г Е Л Ь С К О Г О КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО П И Т А Н И Я 3 Ш К О Л ! 

ДА НЕТ 
Имеется ли а организации мвнюдлй всех воз-
растных групп и режинов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

8 меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

> tfytt. toy ют запрещенные блюд» 
и ^{фма 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличный ней» режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссий? 

От всех ян партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с запись» в соответствую-
щем журнале)? 

ДА Н И 

щ 
Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

±J 

+ 
— 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья («мрный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

± Г 

Ш 

t Проводится ли уборка после каждого приема 
И ИЩИ? 

± Г 1 .1 

1 
1 Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
1 ны или следы их жизнедеятельности? 

га 
Созданы яи условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

+ 1 

+ Вьшвядлись ли замечаний к соблюдению детьми 4 - I + правил личной гигиены? 1. / . 

+ Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или ш 

т Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
— 

ш 

Итоги проверок обсуждаются на общероднтеяьских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации ш т п ы , #«учр«дитеяй и м е р а т о р а питания го« 

/с ; г*? мнчх органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

В = 

о 
X ) 

Следует обратить внимание на: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

ДО 

Любые пищевые продукты 
донашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

ВзА 
0 3 3 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерсхие 
изделия (пирожные и 
торты) 

/ j f , Арахис, карамель, в том 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

\ У 

® 
ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ: 

ДА НЕТ ДА НЕТ 
Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вьюешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

• 

I и 

и • 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Вьеявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

3 • 

0 П 

и 

7 ] 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращении в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей 8 столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следит обратить внимание на: Л / Продукты, которь^ НЕ допускаются при 
' ч^ организации общественного пита;-::-;:: r - c r s : 

ш 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание «е-
щения для приема пищи, состояние Эй 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или ф зртук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лсЗораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходе;} после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителе й детей о'здоровом питан*ч 

а 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
•паштет .̂; и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фрьтюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

£ 
Я г А 
И в а 

Макц^ л ь ш е д*и (с 
мясным фц^шем), с мароны 
с рубленым яйцом яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
зделия (пирожные и 

торты) 

А 
Арахис, карамель. »WM 
числе и леденуиезя 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ ВОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРГ *£ГО ПИТАНИЯ 
ДА НЕТ 

в ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вь&ешено ли цикличное кнк" (типос^ меню 
не 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителе* и детей? 

зешено ли ежедневое (фактическое) 
мен1© для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью 8 соответствую-
щем журнале)? 

К 

• 
V 

— Y a i— 1 

i / i 

Выявлялись i чты недопуска к реализации 
блюд и продув ,а ло результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация пик зс детей с 
учетом особенностей здоровья (саха(_ ж ) диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каидого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли а столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соб .̂ дению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического 
с утвержденным меню факты ис "гения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям ot пищи? 

У • 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских гобра-
ниях и могут явиться -ноаамием для обращений в ̂ j t x c ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

С о к о л е ^ (Most J ^ o M ^ c l № W & I l l 6 £ 

Следует обратить внимание на: V Продукты, которые НЕ допускаются при 
/ \ организации общественного питания в школе: 

S S 

в = 

t Q l 

0 

X ) 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щений для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

УСЛОВИЙ соблюден' Я правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд {чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюя 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (непромыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные и® фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия {пирожные и 
торты) 

f C ^ P Арахис, карамель, i в том 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вьшешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещен- ле блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество Оиемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

\Г 

v / 

7 

\ f 

V 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

V 

\ Д 

V 

V 

V 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударствен 1ых органов контроле (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питание обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 



РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

Следует обратить внимание на; ^ Продукты, которые НЕ допускаются при 

Z S 
0 = 

о 
с о 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

организации общественного питания в школе: 

£ Любые пищевые продукты-
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

(5^4, Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
Jxj верные, сырокопченые 
* колбасы, заливные блюда, 

студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
T-P^J паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

Уксус, горчица, хрен, перец 
lollifoj острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

/ У - Арахис; карамель, в том 
qZs числе и леденцовая 

§Квас, натуральный кофе, 
S энергетики, газировка, 
Ш кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

0 
0 0 
0 0 

х / 

/ 

0 0 
0 0 0 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

ДА НЕТ 

• 0 
• 0 
00 
• н 
н о 
0 
1 Х 
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Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 

в р % » шшшшш Шш ЯяЯ^^в Ш В 



РОДИТЕЛЬСКИЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

ш 

с о 

Следует обратить внимание на: 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологичесхое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

X Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питаний в школе: 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю- Д д Й Уксус, горчица, хрен, перец 

< 0 © 

а 

щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

заа острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

/ У Арахис; карамель, в том 
Т ^ Я 1 числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежеднеаое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в тон числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному неню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
донашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

£ Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Грибы, сало, маргарин, 
и " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Уксус, горчица, хрен, перец 
fgp|o} острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

У 9 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (сзаписью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебелц, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
донашнего Сне промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

Зельцы, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с • 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

£ Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

У 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

8 меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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Итоги проверок обсуждаются на общеродительсхих собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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1родукты, которые НЕ допускаются при 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты} J Макароны по-флотски (с 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю-
щих птиц 

8ft Зельцы, кровяные и ли-
|8j верные, сырокопченые 

колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

д ^ мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хрен, перец 
[ ар ] ё ] острый и другие жгучие 

приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

X X - Арахис; карамель, 
^ р Я числе и леденцовг 

в тем 
леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 
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Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ , 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Вьнвлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 
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Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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Продукты, которые HE допускаются при 
организации общественного питания в школе: 

= Ш 

• т 

— & 

ь 

о 
СО 

Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели, столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продух ты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

щих птиц 

£ Макароны по-флотски (с 
мясным фаршем), макароны 
с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Мясо диких животных, 
яйца и мясо водоплаваю- Я я А Уксус, горчица, хрен, перец 

острый и другие жгучие 
приправы 

Й П & Зельцы, кровяные и ли-
й н ® верные,сырокопченые 
• * * колбасы, заливные блюда, 

студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
T J ^ J паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия. 

Окрошки и холодные супы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис, карамель, 
с С ^ " — — 

в том 
числе и леденцовая 

Квас, натуральный кофе, 
энергетики, газировка, 
кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 
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Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежеднееое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 

Итоги проверок обсуждаются на общеродительских собра-
ниях и могут «виться основанием для обращений 8 адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

и п 
3 • 

I / 

Выявлялись ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? } 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялись ли при сравнении фактического меню 
с утвержденным неню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 
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• и 
0 • 
п и 
X/ 

• 

U ы 
• 0 



\ Следует обратить внимание на: Ч У (опускаются при 
организации общественного питания в школе: 
Продукты, которые НЕ допускаются при 

- ш 

В = 
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Соответствие реализованных блюд утвержден-
ному меню 

Санитарно-технологическое содержание поме-
щения для приема пищи, состояние обеденной 
мебели^ столовой посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие и состояние у сотрудников, осущест-
вляющих раздачу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь) 

Наличие протоколов лабораторных исследова-
ний контроля качества и безопасности поступа-
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд 

Вкусовые предпочтения детей, удовлетворен-
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей) 

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыш-
ленного) изготовления 

Мясо диких животных, 
яйца и нясо водоплаваю-
щих птиц 

Эельць1, кровяные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студни, форшмак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
т - г " паштеты и блинчики с 

мясом и с творогом 

Жареные во фритюре пи-
щевые продукты и изделия 

Окрошки и холодные супы 

» Макароны по-флотски (с 
Д В ь мясным фаршем), макароны 

с рубленым яйцом, яични-
ца-глазунья 

Уксус, горчица, хреи, перец 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп, май-
онез, маринованные овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Арахис карамель» в том 
числе и леденцовая 

я Квас, натуральный кофе, 
П 0 энергетики, газировка, 
Ш Ш кумыс 

ЧЕКЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
ДА НЕТ ДА НЕТ 

Имеется ли в организации меню для всех воз-
растных групп и режимов работы школы? 

Вывешено ли цикличное меню (типовое меню 
на 10-14 дней) на сайт для ознакомления ро-
дителей и детей? 

Вывешено ли ежедневое (фактическое) 
меню для ознакомления родителей и детей 

В меню отсутствуют повторы в смежные дни? 

В меню отсутствуют запрещенные блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
регламентированное цикличным меню режиму 
работы школы? 

Есть ли в организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной комиссии? 

От всех ли партий приготовленных блюд сни-
мается бракераж (с записью в соответствую-
щем журнале)? 
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Выявлялисьли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке-
ражной комиссии за последний месяц? 

у 
Предусмотрена ли организация питания детей с 
учетон особенностей здоровья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборка после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли в столовой насекомые, грызу-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинам, 
мылу, средствам для сушки рук)? 

Выявлялисьли замечания к соблюдению детьми 
правил личной гигиены? 

Выявлялисьли при сравнении фактического меню 
с утвержденным меню факты исключения или 
замены отдельных блюд? 

Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи? 

1 / 

• • 
и • 
п 1 / 

1 / 

1 / 

U ы 
• 

Итоги проверок обсуждаются на общеродитеяьских собра-
ниях и могут явиться основанием для обращений в адрес ад-
министрации школы, ее учредителя и оператора питания го-
сударственных органов контроля (надзора) 

Важно! Порядок проведения мероприятий родительского 
контроля по организации питания обучающихся (в том числе 
доступ родителей в столовую школы) регламентируется ло-
кальным нормативным актом школы 

ш е ш к Л » 


